План уроку

з професійно-теоретичної підготовки
Предмет: Інформаційні технології
Тема програми: Використання електронних таблиць
Тема уроку: Виконання розрахунків. Використання майстра функцій, введення формул.
Навчальна спрямованість: професія «Кухар»,  кваліфікація 3 розряд

Основна дидактична мета уроку:

· Сприйняття та усвідомлення нової навчальної інформації учнями з теми «Виконання розрахунків. Використання майстра функцій, введення формул».
· Закріплення набутих знань та формування первинних умінь щодо визначення введення формул в MS Excel, виконання розрахунків, використання  майстра функцій.
· Застосування знань та вмінь  у практичній діяльності при роботі за комп’ютером.
· Розвиток професійних якостей в учнів у процесі виконання практичної роботи, прояв професійної самостійності; пізнавального інтересу учнів під час вивчення та засвоєння інформації з теми уроку.
· Виховування в учнів зацікавленість у вивченні предмету, комунікативні якості, доброзичливе ставлення.
Методична мета уроку:
· Застосування мультимедіа для кращого візуального сприйняття учнями навчального матеріалу.
· Використання інноваційних методичних прийомів з метою отримання високого рівня знань учнів з теми уроку.
Тип уроку: комбінований
Вид уроку: лекція, евристична бесіда, практична робота, перегляд відео-фрагмента, виконання контрольних завдань.
Методи навчання: інформаційні (пояснювально-ілюстративний), репродуктивний, частково –пошуковий (евристичний).

Прийоми навчання:  розповідь - інформація, опитування, діалог, випереджальне завдання, евристична бесіда, мультимедійна презентація, розповідь, практична робота, аналіз,  інструктування.

Форма уроку: групова, індивідуальна.


Комплексно-методичне забезпечення уроку:
· методичне : мультимедійна презентація уроку (добірка слайдів);
·  дидактичне: робочий зошит, роздавальний матеріал (папки завданням);
· контрольне: різнопланові контрольні завдання;
· інструкційне: інструкційні картки;
· електронне: супутні відео фрагмент;
· технічне: мультимедійний комплект: проектор, екран, комп’ютери. 

Міжпредметні зв’язки:

( Предмет «Технологія хлібопекарського виробництва»
Тема №5 «Меню та прейскуранти»

( Предмет «Облік, калькуляція і звітність»
Тема №2 «Збірник рецептур страв та кулінарних виробів»
( Предмет «Технологія приготування їжі з основами товарознавства»

Тема №3 «Риба. Обробка риби. Технологія приготування напівфабрикатів».

Тема №4 «М’ясо, птиця, дичина, субпродукти».

Тема №5 «Технологія приготування страв з овочів і гарнірів»

Посилання під час підготовки до уроку:

1. Методична література:

1. Нікуліна А.С., Сілаєва І.Є., Шевчук С.С. Сучасний урок у професійній школі: проектування, організація, аналіз. Методичний посібник. – Донецьк: ДІПО ІПП. -  2008.- 160с
2. Шевчук С.С. Інноваційні підходи до навчання професії. Методичний посібник. -   Донецьк: ІПО ІПП УМО АПН України.-  2009
3. Методичні рекомендації і розробки уроків, Київ;  2006
4. Настільна книга педагога. Посібник для тих, хто хоче бути вчителем-майстром/ Упорядники: Андрєєва В.М., Григораш В.В.-Х:Вид. група «Основа», 2006.-352с.
5. Освітні технології: Навч.-метод.посіб./ О.М. Пєхота, .З. Кіктенко, О.М. Любарська та ін..; за ред.. О.М.Пєхоти.-К.:Видавництво А.С.К.,2003.-255с.
6. Урок: 100 іноваційних моделей / упоряд. В.І. Ковальчук, О.А. Макаренко.-К.: Ред.газет з управління освітою. 2012.-128с.
2. Базові підручники та професійна література:
1. Гуржій А.М., Поворознюк Н.І., Самсонов В.В. Інформатика та інформаційні технології: Підручник для учнів професійно- технічних навчальних закладів. – Харків: ООО «Компанія СМІТ», 2003 – 352 с.

3. Електронний доступ до ресурсів:

1. https://www.youtube.com/watch?v=T0aqZSDFKKk
2. http://osvita.ua/school/lessons_summary/proftech/30686/
3. http://ito.vspu.net/ped_prakt_5_kyrs/files/Harabara/Harabara/files/web_enmk/Excel/Kalend_tem_plan/14.htm
4. Джерела відео

1. https://www.youtube.com/watch?v=XI-16s7nLHE
І. Організаційна частина: 

- взаємне вітання;

- перевірка наявності учнів на уроці;

- перевірка готовності учнів до уроку;

- перевірка наявності робочої документації;

- перевірка готовності аудиторії до уроку;

- інформація про проведення уроку.

- ознайомлення з системою заповнення робочих зошитів, бланка опитування.
ІІ. Актуалізація та контроль знань та умінь учнів 
Прийоми навчання: розповідь-інформації, кросворд, незакінчене речення
Професійні прийоми викладача:

· Вступне слово викладача.
· Розгадування кросворду.

ІІІ. Мотивація навчальної діяльності учнів
· Розповідь про злочин.
· Демонстрація графіка функції у вигляді квітки.

· Питання:

· Де можна використовувати електронні таблиці?

· розрахунку меню;

·  складання  калькуляційних  карток розрахунку великих замовлень (банкет, день народження, весілля тощо);
·  ведення табелю обліку робочих днів працівників;

·   нарахування заробітної плати та  преміальних   тощо.
ІV. Засвоєння нових знань (теоретична частина) 
Прийоми навчання:  
· Евристична бесіда з мультимедійним супроводом
· Заповнення учнями «Робочого зошита» з теми: «Виконання розрахунків. Використання майстра функцій, введення формул.
· Відео фрагмент заповнення автосуми.
V. Закріплення отриманих знань
- Тестове завдання.

VІ. Формування умінь із застосуванням знань на практиці.
- Виконання практичної роботи за комп’ютером.
Професійні прийоми:

· Виконання практичного завдання учнями: «Розрахунок калькуляційної картки».
VІІ. Підведення підсумків уроку та оцінювання.  
Прийоми навчання: аналіз.

Професійні прийоми:

· Аналіз викладачем роботи учнів на уроці.

· Аналіз оцінювання згідно бланка оцінювання.
· Гра «М’яч»- передача м’яча по кому, учень, який тримає м’яч озвучує слово, фразу, яку ми вивчили на уроці
VІІІ. Інформування про домашнє завдання 
Прийоми навчання:  коментар до виконання домашнього завдання.
· Опрацювати конспект

· Гуржій  А.М. Поворознюк Н.І., Самсонов В.В. Інформатика та інформаційні технології: Підручник для учнів професійно-технічних навчальних закладів. Харків: ООО «Компанія СМІТ», 2003. – 352 с.

